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vl FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
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Fecha de Visita l 3 I 1z I 702y l Hora tnicio PB4 0 pm Hora Finalizacién

1. Identificacién

N° Convenio/Vigencia: ?3 17- 7o Nombre Asociade:  fear pALI 0% DA AR Tin a2 A
VI 352 wtce z o Do/
Nombre Comedor Comunitario : E/ 1o @ e N N —
Fecha Inicio Operacibn: 01 /72 /7280 Fecha Final Operacién: ol /7o 75
Nombre Responsable del Servicio: [evpqg Car2lirng Al Frr 0 Sl Che o
2. Ubicacién
Localidad: vS? & Bario: €/ Bosew¢ Direccién: A 70 H 87 p-of Sva
Tel: — Cel: 347 42233 € ComeoElectronico: g foSpr g §IV12 = Wey O godlorl. ro

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: 0 74 N° Personas Beneficiarias en Atencion; 7o J
Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras 2190 Total Asistencia del Dia: 709 Total Histérico de Asistencia: —

Variable Nivel de Cumplimiento
~ |Area de recibo de alimentos cumple con las | |Area de aimacenamiento de alimentos cumple
| |condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la ¢ NC  NA leon las  con dié:iones e ;énico»sanétas\f;s c NC © NA
| {nomativided sanitaria vigente, permtiendo realizar] | X] ' ; o gencmsat:
o . < s ) establecidas por la normatividad sanitaria vigente
1 llas actividades de verificacion de cantidad, calidad ¢ 2 :
b i . lgarantizando la temperatura, humedad vy
_ linocuidad de los alimentos que se reciben, aislada de - o . .
; B G g , fcirculacion del aire que se requiere para cada
cualquier riesgo de contaminacién fisica, quimica y/of ; .
T alimento.
biclégica. -
. Area de preparacién de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la ¢ NG NA c NG NA
normatividad sanitaria vigente y se encuentra
. |distribuida fisica © espacial en cuatro (4) zonas i
|bédsicas  {caliente, fa, pre-alistamiento e . 1Area para la distribucién de alimentos permanece
higienizacion), debidamente sefializadas. en Optimas condiciones de limpieza y orden;
3 lLa zona de higienizacién cuenta con lavamanos con 4 jecuenta con los elementos necesarios, en
grifo de sccionamientc no manual dotade con condiciones  higiénicas, que facilten la
dispensadar de jabdn, toallas desechables o equipos  |distribucién de los alimentos a los beneficiarios
automaticos para el secado de manos en buen
lestado, debidamente sefializado y ubicado en las
_ [dreas de elaboracion o proximos a estas para la
~ |higiene del personal manipulador de alimentos.
L.
c NC NA - lArea de instalaciones sanitarias cumple con las c NC NA
D condiciones higiénico-sanitarias establecidas por . D D
_ {Area de consumo de alimentos cumple con las {la normatividad sanitaria vigente y cuenta con X
Hcondiciones  higiénico-sanitarias y cuenta con iservicio sanitaric en cantidad suficiente para usol
_ |iluminacidn y ventitacion natural o artificial suficiente. _ Ipdblico, con baterfa sanftaria en buen estado de
: Huncionamiento (lavamanos e inodoros) y dotado
| 5 IEsta drea estd dotada de mesas y sillas de material 6 fde los siguientes elementos de aseo: caneca con
_ |que faciliten la limpieza, desinfeccién y la comodidad - ftapa de accionamiento de pedal con bolsa
de los beneficiarios; disponiendo de las sillas ~Ipermanente, dispensador con jabdn Hguido, papel
 |{puestos) de acuerdo con la cantidad de beneficiarios {higiénico y elementos para el secado de manos
{asignados para el consumo de alimentos por turno.  {{toallas de papel o secador de manos eléctrico) y
en las condiciones establecidas en el anexo
{técnico.
i . ~ |Area de higienizacién para elementos de aseo
: d ta separada de s ot
(xrea de allstamiento e personal esta sepgrada d C NC  NA |cumple con las condiciones higiénico sanitarias © NC  NA
{los servicios sanitarios {inodoro o cisternas), 4reas de 4o y o N
) 2 Egj - blecidas por la normatividad sanitaria vigente D
_lalmacenamiento y preparacién de alimentos, y 5 - )
, . ly es un espacio exclusivo para el lavado de los
7 lcuenta con casilleros o lockers en buen estade para 8 3
. Fo - lelementos de aseo, ubicado en un lugar que no
_{ia ubicacién de los elementos personales y ropa de R T A
- P e genere riesgo de contaminacion diferente al drea
i, hel' mismg, =B @haiCie. SN Sreannis) ~_|de recibo, almacenamiento, preparacién, servido|
' {condiciones de limpieza y desinfeccién. - . ; » ISP
Ay distribucion de los alimentos.
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 Variable

"Nisi’e\;déjcqup}imienm

{Area de almacenamiento de agua potable dispone de tangue(s) en material higiénico sanitario, hermético (no es permttide tanque de
- lasbesto o cemento), con capacidad suficiente minima de 500 litros y cuenta con el certificado de higienizacién con tiempo de)
 Jexpedicién no mayor a 6 meses (conforme lo sefialado en el Decreto 1575 de 2007 y Resolucion 2115 de 2007), emitida por una
lempresa vigilada por la Secretarfa Distrital de Salud-SDS, con concepto sanitario favorable de la empresa, ficha técnica de los

productos utilizados y descripcién del proceso realizado.

NC NA

{:5_3

Fecha Lavado Tanque: Dia __0! Mes 12 _Afio _ 2% Material: ___E*Q_SZ’_L"{__»“ NeTanques: __Z__
Capacidad Total: 2999 _ Empresa: Ef1Cr» Fribprulecs
Concepto Sanitario: fAv0 At gt Fecha Concepto: Dia /! _Mes 27 avo 222y
. variable - ;%ﬁaﬁiﬁ; - Ni\aél de Cdmpﬁmie\ntd:

-

{Area para almacenamiento de productos quimicos

{organizado y sefializado; ubicado en un lugar alejado)
{del drea de preparacién y almacenamiento de

tales como jabones, detergentes, desinfectantes,
desengrasantes, eic.; estd debidamente Identificado,

Area de almacenamiento de combustibles cumple

_lcon las caracteristicas establecidas en el anexol

~ ltéenico para el uso de gas GLP (gas
‘ipropanc).(Caso que se requiera)

alimentos para evitar el riesgo de contaminacion

quimica.

NC

NA
[

Varlable Nivel de Cumplimiento | | Nivel de Cumplimiento
| c N NA "; Implementa el ciclo de menls, minuta patrén vy & Ne NA
 IAplica el procedimiento "Planificacion Alimentaria y| 1 | "';anéh’sis del aporte nutricional para los distintos
su implementacién en los servicios sociales de la * L_J | lgupos de edad determinados por la SDIS, @ i {
1SDIS® y el "Procedimiento  Abastecimiento de 13 jcumpliendo con lo deserito para intercambios de,
_ lAlimentos”, con sus respectivos  protocolos, {alimentos y sumninistrando las raciones a la
__linstructivos y formatos asociados & estos ~ fpoblacién  beneficiaria, acorde con las
= condiciones establecidas en el anexo técnico
- & NE NA c NC NA
IMantiene disponible en un lugar visible del Comedor] [E {E [] D
Comunitario, ias minutas patron, el ciclo de menus y = % :
o - _ lofrece menids especiales en las fechas de
_llos documentos de andiisis de aporte nutricional a las = s
1 i . 19}navidad y fin de afio conforme los criterios
~ ipersonas manipuladoras de alimentos, asf como el ostablecidos por o Subdifecich de Nutrcish
|eiclo de menus y el mend dei dia para visualizacién, P ’
_ Ide las personas beneficiarias del servicio.
Nox,’ - . variable - - k‘_l;‘&klyei de Cumplimiento
~ jutitiza la totalidad de ingredientes iistados en el analisis del aporte nufricional para cada preparacién y de acuerdo con los aspectos
sefialados en el anexo téenico numeral 5.1.1.1.2. Ciclo de menis C NC NA
]
Peso Neto Peso Neto
SR T ilizado. e 2 Requerido | Utilizado
Ment ingredientes | Requerido (k 2 Menl Ingredientes
g Queridoteal |- ) g (kg) (kg)
AA%C 2
\ P B < ﬂf::-}( X J 7
— roteina
L Sopa o S~ Xy i} /7
1o tezums Tubéreulo | papd 77, 1 i1, 5
o platanc — ]
——
coreal LARAOE 15 1S Bebida de | vt Jels j3 J$
PRI 2,5 2. A Y 2L BT 1.3
(D el 15, 8 15,7 léecne 1% 79
- VYerdura o Postre - =
ensalada | 7977¢ 048 4.3 Fetel e} 4,8 $oo
et e &
——
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Variable

| Nivel de Cumplimiento

17

servicios sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de
- |minuta patrén, ciclo de mends, andlisis nutricionales, estandarizacién de utensilios y porcioneg servidas, recepcidn de alimentos y
conocimiento de los criterios minimos de aceptacion y rechazo; en los tiempos sefialados en el anexo técnico.
Fecha Minuta Patrén:

ipfa _ % Mes 1T__ ARc(2.(X

- |Fecha Procedimiento:

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificacién Alimentaria y su implementacién en los

Fecha: Estandarizacién:

Dla 97

Fecha Recepcién-Criterios:

pia Z7__ Mes _1T__ afo 024

Variable

Varlable

NC NA

5]

Nivel de Cumpiimiento

i8

|Subdireccién de Nutricién

- [Fortalecimiento Toma medidas antropométricas:

19
- |Sensibilizacién Vigilancia Nutricional Profesional D D {Fecha Toma de datos antropométricos:
de Nutricién y Dietética: =
| | |pia_27_ Mes__12 Ao 12(r._
AL Mes_IT__ Afio .Zi'f.‘t.. S¢ OB Swes T4 Qo A

_|pia
{Socializacién

 {Dfa

Profesional en Nutricién y Dietética participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas  antropométricas,  sensibilizacion  en
vigilancia nutricional y las demds programadas por la :
{Profesional en Nutricidén y Dietética realiza la
|toma de datos antropométricos, disponiendo de
{los equipos (balanza digital y tallimetro), en las
condiciones sefialadas en el anexo técnico.

Dia _16 _ Mes 92 _ Afo _Ziy

Zos fr&Aap, 2 il
Forme 77 SiAfdy

e 737410

Nutricional
2wt TR/ /7y

Clasificacion
beneficiarios:
13 Mes _i2

T2ty

Afio

NC

X 0O O

NA

120

22

Registra y presenta el reporte de digitacién del
__Imedidas antropométricas en el sistema rmisional
" ISIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo

|Realiza orientacién y abordaje a los casos
(identificados con malnutricién, atendiendo la linea

[técnico

Cuenta con el acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparacién de alimentos, emitida por la
lautoridad sanitaria competente con concepto sanitario faverable o favorable con requerimientos con fecha de expedicidn inferior a un
(1) afie. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) afio|
~ lel ASOCIADO realiza los trdmites correspondientes a la inscripcidn y solicitud de la visita de inspeccion, vigilancia y control frente a ia
_ lautoridad sanitaria competente

itécnica de la Subdireccion de Nutricién.

£
{Concepto: {2 B 4 Porcentaje de Cumplimiento: _ii:'_ %
Fecha: Dia: _1t Mes: __ 97 afio; . 22U Neacta: 5213 g7 728
{Hospital/Subred: S«Zaep g0

_|pa cumplimiento con lo establecido en la Resolucion
{5109 de 2005 y demds normas concordantes Y|

23

{el Decrete 1500 de 2007,

Variable

t !Eéabora e implementa un plan de compras de
c NC  NA | Jalimentos de acuerdo con los formatos “Plan de
~ |compras consolidado mensual asociados” y “Plan
| |de Compras semanal asociados” publicados en el
~ |SG de la SDIS de acuerdo con el ciclo de menus

|complementarias, asf como los lineamientos. técnicos| - ly andlisis nutricional con  su  respectiva
establecidos por el Ministerio de Salud y Proteccion ] 24 cronograma.
Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de .
productos cdrnicos cumple rotulado de acuerdo con 1Se adquiere camicos, abarrotes, tubérculos,

Afrutas, verduras y ldcteos para las preparaciones
{garantizando su disponibilidad para minimo dos
|(2) dias de operacion y de acuerdo a las
{condiciones establecidas en el anexo técnico.

Nivel de C’umphmigntc
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e -  Variable

: ;\givé!:dé "éum,d!émiemo ]

~ llos trdmites correspondientes a la Inseripeidn y solicitud de la visita de Inspeccién, vigilancia y control frente a la auteridad sanitaria

25

e aable

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables ¢ favorable con requerimientos con fecha no superier a un (1) afio de
los proveedores directos de polle, pescado, carnicos, leche y derivados y pulpas de fruta. Adicionalmente, para pollo y.came presenta
lautorizacién sanitarla de acuerdo con e Decrete 1380 de 2007 y para lacteos y derivados registro sanitario de stuerdo con la
IResolucién 719 de 2015, Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) afio, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores

-{competente, dejando evidencia de la gestién realizada

1 - Fecha Concepto ‘Fe{:ha Augorizaeién i
Alimento : Proveedor Sanitario Concepto Sanitaria iRegI'stm—Perm;so
o Notificacién sanitaria
Polio b g pens2 0123/ 2ocy Fredsa s (s 18772775/ ¢
Carne & tmpen? 05/28 f 7504 TAeZ no klo 13772 J7ouc
Leche s ,«f:m 17729 /722y Jrvo v, N8B 000 GO T T
Queso A RS 13797 /702 A v B NSA 92220 4 G- Tt
Yagurt e KPS (9 /727 /7;»(, ZACIC AL AS A - 02471 S~ TS
Helado e Kp 7 /;«7 rro ?’A v g G o
Crgz:ede ML RAD (7/01"/76‘!.( FAvo Ak -
Huevos LA M AD ) ) P07 /;;(‘p fAv2pr03 ¢ N
Pescado (3.2 0 ‘7";:';"" ”:/71 ¢/ y Jroé i ;J;Lifn,gj o s s
Pupas | lprs dv b gaBay O S0 b /20U sz 7 Sa-02 /GvE ~7o;' P

o

' ‘,—,Nkive!,de;(:u\mp ‘niie‘r'et'q

NC NA

= O

26

{Cumple con Jo establecido en la Resolucidn 2674 de 2013, capftulo VI, articulo 29 y demas nomas vigentes relacionadas con el
Jtransporte de alimentos y cuenta con las actas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos con concepto favorable y fecha de
expedicién inferior a un (1) afo. Los conceptos sanitarios de los vehiculos transportadores son acordes a la naturaleza de los alimentos
a transportar y realiza seguimienio a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporie de Alimentos FOR-PSS8-232.

Alimento Proveedor Piaca Vehiculo 'Fecha, Concepto Sanitario Concepto
Polis ef L péten Str €37 j2 /26 /oty Fac o 8lo
(Pemer s 423470 74

Pescado | ¢ rp) maa (., slzs 3% 1z /26 /oty JArvsn gl
Carpe €l tmpenid Sty gey 12 Jol)zow JAvaLQL
ke a2 Tlm g98 vy ly [ 721r Jreoni2le
Queso A no oy 73273‘ tw /v S22 JAv oo B G
Yogurt YN rLm 78 (y L1 )10 JAvong
Helado A O 7l B8 te S )i FAco al

C’{Z";fede Py 7tm 374 v /oy /7ot f oo Bl
Huevos L Jn D wp 033 jg lod /7ok Frvoriz e
Pulpas Wi{;: M& ;‘fxda Qe T8 3 2y (2 [7oip ?Qzﬁfz’imm@/v;

 Variable

NC NA

b

Nivel de Cumplimiento

- implementa o establecido en el Instructivo Recepcion de alimentos (INS-PSS-012) publicado en el SG de la pagina web de la SDIS,
27
_jdebidamente diligenciados

ljurto con los formatos Recepcidn de alimentos (FOR-PSS-230) y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PS$S-236),
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 Variable

Los alimentos gue requieren cadena de fric son
almacenados en condiciones de temperatura de
~ |refrigeracidn no mayores a 4°C +-2°C o congelacion
_ |hasta -24°C y se implementa los formatos "Control de
temnperatura de equipos de refrigeracion (FORPSS-
|238) y Control de temperatura de equipos de
'28, congelacién (FOR-PS8-239.

{Los alimentos no perecederos empacados
individuaimente, como granos y otros que presenten
llargos periodos de vida il se almacenan a
 [temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz|
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
|estanterias de manera organizada.

Los alimentos se rotulan con: Nombre del

- lalimento, fecha de ingreso, fecha de egreso of

fecha de vencimiento para productos empacados,
niumero de lote cuando apligue. Para
almacenamiento de alimentos en refrigeradores y

{congeladores, se evita la contaminacién cruzada

y son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando,

_ |goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25 °C), en un recipiente

{pléstico higienizado, rotulado con la fecha de

vencimiento tomada del empaque original

El almacenamiento de alimentos preparados como| o NE NA {No se evidencia alimentos vencidos o en mal c Ne NA
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en E] ~ |estado. En caso de presentarse se implementa D
3@" recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o 31 el Protocolo Desnaturalizacién de alimentos (PTC
" Iherméticos y separados de los alimentos crudos, sin © 1PSS-026) vigente y formatos asociados,
ningdn tipo de contacte y en diferentes _lpublicados en publicados en el SG de la pagina
{compartimentos. - jweb dela SDIS.
Nep . _ ~ Variable .
= o e i

132

El pre-alistamiento de alimerttos se realiza aplicando los pasos de: seleccidn, clasificacion, higienizacién, pelade, corte o picado,
pesado de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparacién.

1Se implementa la clasificacién de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos de pre-alistamiento v,
preparacion de alimentos.

e o

. _ Variable - Nivel de umplimiento Variable li
[implementa I establecido en el Instructivo - ' : ~
. 2 £ 7 i
- {Preparacién de alimentos (INSPSS-014) vigente Y| - ' L'as ansalades yﬂpo#n?s ue lcon"u enen. g i "
5 . ! i c NC NA picada son cortadas y picadas el mismo dia de c NC NA
formatos asociados, publicados en el SG de la pagina . Suministro -
. |webdela SDIS. i '
= . o g - La adicién de azlcar para los jugos y sorbetes se|
|Realiza proceso de descongelacién de productos | . - .
Aot M £ o realiza méximo media hora antes del servido y no
{cdmicos segin lo estipulade en anexo técnico (en . y e |
- R A se incorpora bloques de hielo o bolsas de leche
refrigeracidn y no a chorro de agua, canecas con - ;
; . congeladas al jugo.
- lagua o sometidos a proceso de coccién). -
Nep - ~ Variables | Nivel de Cumplimiento |

veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

|Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una
_ ltemperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacién minimo dos

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T42C 12:2C
Scpa o Cazuela ——
. ceree! ARBIE @ gassaane 87,3 | 913
. Proteina (99 x Ceapsr v Frse B 94,7 | 11 b
Ensalada o Verdura (1sou7ss & Jenott v CrwabacV $.3 7.1
Tubérculo o Pldtano pPAnA ;f/(f-»" A 9’ / s <€
Bebida de Fruta Fvb2  pe 1A 7, 3 %2
Postre wrd s Mh \\

NA

L]

%|3

é .
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Variable

Nivelde C umplimiento

|Se asegura una presentacién adecuada y agradable

de cada una de las preparaciones y se realiza el C NC NA . c NC NA
Iservido de los alimentos, teniendo en cuenta los D |Se garantiza a las personas beneficiarias el total D
utensilios estandarizados y en menaje en buen de los componentes del mend en el momento de
lestado, higienizado y seco con la entrega de cuchara la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
|sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando jel ciclo de menuls establecido. Adicicnal se
36 |se requiera) y servilleta. 37 {garantiza gue foda mujer que se encuentre en
£ periodo de gestacién o lactancia hasta los doce
Los aderezos como yogur, crema de leche, leche meses, que asista al Comedor Comunitario
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos) reciba un aporte adicional de leche de 200 cc o
|y helado que hacen parte de los postres a base de queso de 35g.
frutas se adiciona en el momento del servido, sobre
-~ Ha porcién individual.
£ i i i
No se mgmpuia los alimentos directamente cc?n las ¢ o i ’ - NG NA
manos, sino con el uso de utensifios como pinzas, . v i
5 |Las caracteristicas organolépticas de las
cucharas, trinches o tenedores, entre otros. No se : p < "
: preparaciones {(color, sabor, aroma, consistencia)
38 {hace uso de guantes desechables y los alimentos 39 it
; . ; ) " Ison caracteristicos en cada una de las
calientes servidos no permanecen en tiempo de : " i ;
; ) A preparaciones listas para servir.
espera por mas de cinco minutos en la linea de
servido.
NO variables Nivel de Cumplimiento

40

Se mantiene a disposicion de las personas beneficiarias durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

{Permite la aplicacion de pruebas microbioldgicas

NC NA

]o

43

por la SDIS para los andlisis a ftem de ensayoc de

imaterias primas, productos terminados, superficies,

|frotis de manos de personal

_ |alimentos,
 Imicrobiolégicas que sean tomadas por la SDIS o por|
terceros autorizados por la SDIS.

manipulador de
agua de consumo Yy ofras pruebas

RE

(]

44

C NC NA _ |establecidas por la normatividad nacional y fas c NC NA
- ' i s ! alisi *
Almacena las muestras diarias de alimentos Z] , Hesrigedagigiitas por s P'S psa:ra Bamuals & [] D
~ N |item de ensayo de materias primas, productos
preparados de acuerdo con lo registrado en el o . . ¢
4 Formato Preparacion de Alimentos y en los tiempos  enoinados; Sifielicis, HORN R ek 8 0‘?//2 / e
. establec‘dosz'n PR i sy P |personal manipulador de alimentos agua de ¥
- ' : consumo y otras pruebas microbioldgicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS
|Cumple con los requisitos microbiolégicos vigentes
de la normatividad nacional y los demds requeridas NA NC NA

{implementa las acciones correctivas requeridas

para subsanar los hallazgos que se deriven de
los resuftados no conformes de las pruebas
microbioldgicas que searn tomadas por la SDIS of
por terceros autorizados por la SDIS

0

ND,

. Variable

Nivel de Cumplimiento

oy

4

Variable

Toma los items de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemioldgico relacionado con posible contaminacién alimentaria of
enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

Garantiza la aplicacién de las Buenas Pricticas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario,
asi como la aplicacién de las normas de higiene, limpieza y desinfeccion para garantizar la inocuidad de los alimentos.
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N° —

e

Nivel de Cumplimiento

implementa el plan de capacitacién continuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento de sy,

@

l?'}t

por un médico que cuente con nimero de registro profesional; con vigencia inferior & un (1} afio.
i

vinculacién a la ejecucién del convenio, en coherencia con lo sefialado en fa Resolucion 2674 de 2013 y el anexo técnico,

Fecha Induccidn/

NO
Fecha Capacitacion

Nombres y Apellidos Manipuiadoras{es) de Alimentos

W

w

[~

w |~

NC NA

m

e

| Nivel de Cumplimiento.

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificacidn médica en la cuai conste la aptitud para manipular alimentos, expedida

Ne Nombres y Apellidos Man}pu!adqras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
VU e pY Clar bet  AIJRAD  Sal Sh 2D L S4) Bro 0E6/06 /7209
2] lerpg g2HrsA _ rrew sl GArLA 28 /oy [ 2oty
2 JoH ser  Tore s 29 /ov I To74
4 Cluca _peresrs 15 /28 /7074
? PR puen?? OF /28 /7554
e w0[7/.«:, T0q P E 29 fo9 /790y
U \\
8
e

NC

.

NA

¢

4

N

{operacion del Comedor Comunitario y las personas beneficiarias del servicio; mediante estrategias diddcticas ubicadas en lugares
lvisibles del salén comedor, 1ales como: infografias, collages, habladores, frisos, entre otras; en los tiempos establecidos.

lalimentos, érea de consumo de alimentos y bafios.

Socializa el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS, con ef talento humano contratado para la

Dispone de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de|

Variable

50

- |Dispone de los muebles, equipos, utensitios y menaje
|requeridos para la prestacion del servicic en el

Comedor Comunitario conforme las especificaciones

Isefialadas en el anexo técnico, en condiciones de
{*Para

 lrecipientes herméticos {Ocho (8) en total por cada
|participante) y marcados de acuerdo con

buen estado y funcionamiento

fos beneficiarios que excepcionalmente
reciban la emtrega de alimenios para consumo en
casa, se cuenta con fa cantidad establecida de

lo
establecido en el anexo técnico.

‘|de

- |{Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
- {preventivo y correctivo gque contenga como

minimo: cronograma, hojas de vida de cada uno
los equipos; donde se reflejen las
caracteristicas del equipo, capacidad, fechas y

descripcidn de los mantenimientos.
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| Nivel de Cumplimiento

52

- |Participa en la jomada de fortalecimiento técnico de

| |prevencién de pérdidas y desperdicios de alimentos

~ lvinculado ala aperacién del Comedor Comunitario.

soclalizacién del Manual de buenas précticas para la
convocada por la Subdireccién de Nutricidn y realizar

su correspondiente divuigacion con el talento humane

Fecha Fortalecimiento Nutricionista:

o

53

iy desperdicios
{diligenciamiento del formato Control y medicién

{vigeme y el reporte trimestral consolidado, a més

Realiza seguimiento a la implementacién vy
reporte de acciones asociadas al Manual de
buenas practicas para la prevencién de pérdidas.
de alimentos, mediante el

de desperdicios de alimentos (FOR-PSS803)

tardar el tercer dla calendario de los meses

5

{Comedor Comunitario cumpliendo con la Guia del

g

Adapta e implementa ¢l Plan de Saneamiento del

Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria
Distrital de Integracién Social

Dia 26 Mes 11 _ afc 1227 enero, abril, julio y octubre.
Fecha Divulgacion:
Dia .= Mes == Ao ____
N° = - »varia'bie‘_ Nivel de Q'&mpﬁmignfgfméi;' -  variable | Nivel é‘lg‘Qg&mp{inﬁ?gnte"

| Nivel de Cumplimiento

55

{No se evidencia indicios o presencia de plagas,
{roedores o vectores.

Fecha Fumigacidn:

1L ppo Tt

{_ Mes

Dia _

5

lcumplimiente de los compromisos del componente

{con los lineamientos definidos por la SDIS

Presenta a la supervision o interventoria informe
mensual de gjecucién del Componente Alimentacién,
Nutrigién vy Salubridad, dentro de los primeros cinco
(5) dias calendario de cada mes, que dé cuenta del

en mencion con sus respectivos soportes, de acuerdo

Variable

mllw

p) Ar’:(/!

|Cumple con e factor de seleccién Aporte
[|profesional en nutricién y dietética, de acuerdo

jevidencias establecidas por la SDIS; en caso de
~{haber

econdémico adicional para la contratacion de

con los lineamientos técnicos, tiempos

sido ofertado dentro del
competitivo.

procesol

Variable

~ Nivel de Cumplimie

58

- |Da cumplimiento con Io establecido en el Decreto
_|Distrital 389 de 2009 y demds normas concordantes,

~ laportes voluntarios, cuctas de corresponsabifidad o
_ {de participacion.

por lo cual no podrd recibir ni recaudar donaciones,

e

59

{Utilizar

. objeto del convenio. En estas, NO se podrén

estrictamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del

ejercer actividades de proselitismo polftico,
religioso, ideoldgico, comercial o de cualquier]
otra (ndole.

c

NC

£l nimero de personas beneficiarias registradas en el aplicativo RAD es acorde al nimero de personas beneficiarias regisiradas en la planilla de asistencia.

Hora de Registro

Nimero Regisiro Asistencias RAD

Numero Registro Asistencias Planilla

Comentarios

12m 19

1Sy

1:00p. m. 102

722

2:00 p.m.

3:00p. m.

3:30p. m.

Total
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DeBosorADe. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2024
FECHA DE VISITA DIA 31 MES 12 ANO 2024

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113513-CCCP 05-001 EL BOSQUE

N° CONVENIO/VIGENCIA:9372-2024

TIPO DE VISITA:

Apertura X

Seguimiento

Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

COMPOSTELA

31 dic. 2024 12:36:07 p. m.
Comedor comunitario El Bosque

e Resutados P [yee—
s AUSENGA asq - Ause
= ind urch 0
o - AmEnA w5 - Ausencia
-
No Apicatm
. 3
al como ha s
o it e s espesicacion
e de s espechicacn
e UN Geclara in de cumpimento con la espeaicac in
Vo del Inute 1o se aphca
COMPOSTELA
Conjunto Residen
Reserva de San D b .
| Z
Q renas 0 a 0 0:26 p

Vs
4
De esarrollo

Salén Comul
Casaloma U

TOCAIMI )

No de Variable: 35
Descripcion:

Se evidencié desviacion de la temperatura del componente
ensalada “Casquitos de tomate con vinagreta”, del menu especial
de fin de afio, con temperatura de 7, 1°C, valor que se encuentra

por fuera del rango de temperatura de seguridad para los
alimentos en frio, establecido como 4 °C +- 2.

No de Variable: 43
Descripcion:

Se evidencié que los resultados microbioldgicos de la preparacion
ensalada de espinaca, manzana, mango y miel, con tomas de
muestras con fecha del 09/12/2024, del laboratorio Health and

Nutrition, con resultados por fuera del rango, para el recuento de E.

Coli, con limite critico de 10 y resultado de 18 UFC/g.

Péagina 1 de 2




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
beeocorkbe: COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2024
MENU SUMINISTRADO EN VISITA
SEMANA N° 1 MENU: ESPECIAL FIN DE ANO
GRUPO 1: de 3 a5 afios GRUPO 2: de 6 a 8 afios GRUPO 3: de 9 a 13 afios

31 dic. 2024 10:50:42 afiin
Gomedor comunitario E| Bosguie
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ALCALDIA MAYOR
DEBOGOTADC.
Secretaria

Integracion Social

PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2024

Apoyo ala supervision

Karol Andrea Castelblanco Camargo

Nombres y Apellidos

1010182637

Cédula de Ciudadania
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