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PROCE§O: PRESTACIÓN DE SERVICIO§ SOCIALES PARA LA INCLU§IóN SOCIAL
SERVICIO COMEDORE§ COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA D[ §EGUIM!EI.ITC EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS NE ASOCIACIÓN VIGEI{CIA 2024-2

FORMATO NC

CONfRCI,ADQ

FAGINA IIdEIT

Fecha de Visita 5' tL I ZrzV Hora lftlsio Hora Finalizac¡ó,

. ¡dentif¡cBción

No convenio/vigencia: 
-§;l 

Z - Zt t7 Ncsbre Asociacio;

Nombre comédor ccmunirario: 
-TTl-'rá",;('L P f,' 'ge/

F,u p.qt t 0', D,a Ai.13,l Í¿.r'rr..nt *

Fecha lnic¡o cperáción: 
-il7 

I / Z I 7r ¿,

N¿,nbre Responsabie del Se{.fic¡o:

Fecha Final Oper¿clón: 3o y'ov /,7ot
a Sal €re oifct¡7¡

2. Ub¡¿acióñ

Loralidad: USlry t
Telr :*- Cel.: -?t!-z-ttlqté CoríeoElectrónlco t'.1ú;3r+¿'l'1 73'L'¿¡A¡i,yllurl¿-rt-

aarao: .él_B¿sa-c _Dirccc¡ón: ( /Lr- 1 q |q. -Q 1 O - g§jy¡

?ac ño p€!"ssa.-a Benefic¡arlas en Atencióni '7o d
3. Cobertura

coalenurá 9iar¡a Controtada:

Benefic¡ariosAutorizadosporPiandeCompras: "Z!q-* fotal Asislenc¡adel Oia: 1:1 Total itistdricodeAsistencia: 
-::-

No varlaiJle Nivel de tumplimiento Vari€ble Nivel de Cumpllmienlo

1

Árm de ree¡bo de al{méntos cumple con la:
cond¡ciones higiénicü-§anitaias establecidas pol l¿

normatlvldad sanltarla vigenle, pemitiendo realfza
las Édividades de ver¡flcaciáfl de cántidad, calidad t
inocu¡dad de lss alimertos qüe se reclben, ais,ada d(
cilalquier riesQo de contaminacién fí§ca, q{ímlca y*
binlósra.

Enn Área de aimacenafiieftto de ali¡ñentos cump{e

con las condlci4fies higiénico-sanitarias
sstablecidas por la nomaliy¡dad snitaria viEenle
garanti?ando ia temper¿tura, hümedád y

clrcu¡ación úel aire qre se requiere para eada
alimenlo

Éüü

*

Area de preparación de alimento.s etrflple con las
condiciones higié¡¡co'sanitada6 establec¡das poi la

nomatlridad sanita{a v¡gente y se eacuen.lr¿

dlstribuida físiüa n espac¡al e¡ cuatÍo {4) zoña§
bási.as (caliente, fiÍa, p.e-al¡sxamier¡to e
higienizac¡¿n), debidarñente señal¡zacias.

La zona de hig¡eniza€ióñ cuenta con lavainanos con
grifo de accionamienlo no ñanuai dotado cqn
dispensador de iabó§. toallas deseclrabies o eqüiom
a|l.lomáricos para ei secado de manos en l¡uen
estado, debidame¡te señaliz¿do y utltcado en las
áreas de elabotación o próximos s estás para la
higiefie dél personal manipulador de a{¡mentos

Eüü
4

{rea para la d¡slfibución de a¡ime.to-. peranañece

¡n ópürnas ccndicionss de limÉeza v ordeñ;
:ueflta cofi los eler¡Tnto$ necesalios, en

rondiciones higién¡ca§, que iacil§en ia

Cistribución de los alimentos a los beneficiarios

rhüü

5

Á¡ea cie consumo de alimentos cumple coñ ias

cordjciones irigiénico-saflÍterias y cuenla coñ
ilumiñación y v€ilüiacién nñtuiai o artificial sufic¡ente.

Está ár¿a esté dotada de rñesa§ y sillas de rnalérial
que facillt€n la ¡imp¡ezá, desiiifecc¡ól y la ctrnodidad
de lcs beneÍeiarjos, Cfsponiendo de ias silla§
(puestosJ de acuerdo con ¡a cantidad de beneñciarios
¿signados para el consumo de a¡imefrtüs F¡or túrno.

úüü

6

Área de instalec¡ones 6ánitária$ curtple con ia§

condiciones hiqiénico'sanitar¡as estab!ecidas por
lá norñ'rat¡yidaC s¿nitaria vigenre y cusrfa cofl
servlcio sanitar¡o Én cantldad suficjenle para uso
púbiico, ron bateria safliiaria en b{en estadc de
fqnclonamiento (lavamanos e inodoros) y dotado
de los siguientss elem€ntos de aseo: caneca con

lapa de accisnamleillo de pedal m boisa
pemanente, dls»ens*dór con jabcn líquidil. papel

h¡gléaico y €lemeñtos para ei secado d+ manos
(túalias de papel o secadúr de manos eiéctñco) y

Éñ las coEdiciófies est¿i:)iecidas efl ei a|iexü
técnico.

úüü

7

Área de alistamiento de personal está sep&ráda d€

los seruic¡os sanitarlús {inodorc o clsternas), áreas d€

6lmaceflamiento y preparaclín de allmenlos, )

cuenta con casilleros o lockers en buen sstado par¿

ia ubicac¡ón de los elemefitos pereonales y ropa cit

diario. Así mism, sÉ eltcuentñ én ede{uadas
condiciones cie ilmpieza y desinf€cclón.

úüt Área de hiqlenizáción para Éismentús cie ases
cum¡rie con las condic¡ür¡es hig¡éÍico sanitarias
€§tablecidas por la ftomativid¿d sanrtaria vigenie
y es ün espac¡o exc¡usivú pala el lavado de los
eleroentos ds ¿seo, üb¡cad$ en un iuqar que no
geñere r¡esgo de contaminasjón diferente a¡ área

de recíbo. airoacenamiertó- orepar¿cién, servido
y distribucióñ de los alimentú§

Éüü

Sate.úotls 1; Areas del Cqmedff Cam¡rnltarlo
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PROCESO: PRESTACIÓN DE S§RVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN
SERVICIO COMEDORE§ COMI'NITARIÜS

FORMATO ACTA DE VISIÍA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACTÓN, NUTRICIÓili Y SALU§RIDAÜ

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2024.2

SOCIAI.
FORMATÚ NI]
CONTROLADO

;rAcl¡{A I z.iell

N! .Variábrl.6': l'¡ii¡él dE orr¡RB! m¡ +rto

9

(rea de almecenamientc dé aguá pctable dispone de ranque(s) en matelal higlánfco sanit¿rio, hermét¡co (flo es permltldo tánque d(
¡sbesto o ce*entol, con cápac¡dad suñcierfe mínima de 500 ¡úGs y cuenta con el ceriiñcado de higienización con tiempo d€

:xpedic{ón no mayor a 6 meses iconforme lo señalado Én ei Decre.to 1575 de 2007 y ñesolución 2115 de ?S07), erÍitido pcr rnn
impresa yi!,i¡ada por Ia Secrotárla oistrital de Sdlucj-SDS, con concepto sanita,"lo favürable de ia Émpré64, ¡cha técnic¡ de lús

lroductcs utilizados y descript¡ón deJ prcceso realizado.

Fecha LavádüTanqoe: Dia --P*l¡,r". --L7-A¡o -p-Q- ¡/aterialr --?-ti-1!-l-i..---- No-lanques: --3,-

capacidad rc{¿i: ¿-9-q-q--" Empresa: --É:l:14-7---P:!:-É!-q-?!*t!*-. ---

cún€epro saüitario: --!-l::l:-clg- Feüha conceptc: pia .-lt- ¡,¿es *9-f- ¡¡o -?-:tf

Éi tt

No ñc ::Vqr.lablÉ

'tü

Área para alnlacenaniiÉr(o de producios quÍmicos

:aies como .iábones, defergenles, desiftfeclante"(,
lesÉngmsantes, etc.; És1á d€b¡damenie lCentilicadc,
)rgaftizado y señali¿ado; ubisadó en trñ lusar alejado
iel área de preparaclán y almarenamieflto de
3{¡mentos para evitar el rlÉsgo de cont3minación

c Nc l.lA

ffiilü
11

':i

Araa de almacenam¡enio de combustibles curnple
cofl ¡as caíscterís1icas estábl*¿idas en e¡ ánexc

técníce para el u§0 Ce gas 6LP igar
propano).(Caso qile se requiera)

*üü

Na Va¡lable NO .,v3{qFlS,

12
a.::.

Aplica el proced¡rniento 'Pianificación Alimerl.taria y

$u implemenlac¡ón efl los sefticios sociales de Ia

§DI$' y el "Prócedjmientc Abasteeimientr d€
Alimentos", con sus re§pectivos prciocolos,
instrucfivos y fonnatos asociado§ a estcs

milü
r3

lmpiementa el clclo cie ñénús. minuta patróñ !
atrálisis de! aporte nLlIcloilal para los distintoa
grupos dÉ edad determ¡nados por ia SDiS,
cumplieñ{ió con lo descrlto para ifltercambios d€

ai¡mentos y $urñiñ¡stranCo ias racio{ieÉ a l¿

población bensficiarie, acorde co¡ las

msdlciónes Éstablecidas en él ünexo tácnico

&tü
lr.

14.:

V¿ntiefte dispo,rible en un lugar vislble del Comedól
Camd*lario, ¡as rn¡nut¿s patrón. ei ci.¡o de rnenús )
os docúmentos de anális,s de apüfie nu[ic¡onal a las

DersDnas manipuladoaas de alimerrtÓs, así cmü e
rlclo de rrenús y el menú dei día para y¡sH¡¡zaciór

Ce las person¿s b€nefic¡ariüs del rel'clú.

mf:ü
I

ofrece menús especiales en las fechas d€

fisv¡dad y fin de año conforme io$ cr:¡terio§

estab¡¿cidos por la SuMitetción de l.¡utrición.

úrü

N{

16

Ulliza ia totaliCad de ¡ngredíentes iistados en el análisi$ del apórte n1lricfonal pare cada preparación y cis acuerdo con los á§p*c

§e¿ialados en ei anexotécnico nsmelal 5.1.1.i.?. Ciclú de menÚs

PÉso Neto

Mesú ingred¡ent€s
Req(eridc

{kq)
Utilizari0

{kal

Prcleía3
t7 j?

/>?, o / r,? ),"1

Tubár.uic
c piátsno

P§ 2,1 t7, ? 1.5

Bebida.le
írut¿

is ts
.á ?bcA n lrJ lrJ

Poslre
Nc c¿t t ?(/ '7?

frt"* .at, I 4, -6 l,

úüü

Varisble Nivel de Cumplimientü N¡Yel de Cumpl¡mienlo

N,Yel de Cumpilmlento Niv€i de Cumpl¡mlerrtó

Variable }{ivát:dé §-{mpJiff ii,nto

Peso Neto

Menú lngredientes Requeridü (kg) u!fizaoo

Sopa ü
ca¿üelé

cereal
Afi T,A I's 7,5
,t' l-yt )A 7., \ ?,t

, >, '¿ t s,'l
sl,í t4. 4
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CONVENIOS DE ASÜCiACIÓ¡¡ VIGENCIA 2024.2

TORMATO NO
CO¡{TROI-ADO

PAGTNA I 3delt

N§ .,ltai'{abfé. ñlüet dé e urIlplirBlefito

17

Cúa,ifiea al taiento hurnanc del Comedor Comunilar¡ó en el procedimiento Plan¡f¡cación Aiimer,taria y su irnplementac!ón en ios

servic¡os soc¡al€s de ia SDIS, e¡ Procedim¡ento Abasteciíñ¡ento de Alimentos. con sus documentos yformaids asoc¡ados, inanejo d€

mirjijia patrón, cick¡ de menús, ánális¡s nutricionales, estandar¡zación de ut€nsil¡os y porciúneq selvidas. recepclón de álir,.¡€ñtüs )
conocimienta de ios crlter¡os ]Ttínimos de aceptacidn y rechazo; en iostiempos señaiados en el anexotÉcnlco.

Fecha Minuta Patrán: Fechat Éstan.iari?ación:

ni¿ -:f-- ues *11-- Ar$l!-!*(-* aía !f--. ¡t¡*" . (-?- dna -l!-k-
Fecha Procedim¡ento: Fecha Recepción-Criterios:

oía -{-- r¿*. -l(-- ano --!:-?- a¡a l-t*- r'¡*n -11-- »¡o --Ti--Q-

CNCNA
ñfltl

No varlable ND ,V*fiábler :' .':l' Nivel de Cumpitmienfo

i8

Profesional en Nutrició¡r y D¡etética part¡cipa en las

a.tividades de fortalecimiento técnico en loma d(
medrdas aotropométrlcas, sensibilización er
vigilüncia ñ.íliicíofla, y ias denrás pi'ogramadas por ia

Subd¡rec.i¿)n de Núric¡ón

Fürt¿lecjmiento Toma rnedldas antropométricas:
Día ,.fé-- ¡¡es -4-{- Ana -?*if*-

§ensibil¡zaciófi V¡gilancia Nutricional Profesiona
de NutricióR y D¡eléi¡üa:

Dia -lr_- zuq¿s -l*?*- dao -7-2!-l-

§c,cializac¡ón C¡asificación Nutric¡ona
beBefic ¡ari os l

oia --t-?- ri¡es -¿j-- ano ^7!--!/-

c Nc l.¡A

trnü
:.
t:

J§

Profesiúnal en Nutrieión y Sietétiea real¡za ia
toma de datos antropgmétricos, cjispofliendo d€
{os equiilos {baláñza digital y tailímetr*}, en las
conciiciffles señaiadas en --l ünexo técnico.

Fecha Toma de datos antropomé.lrico§:

ata --zl1- ¡¡es -.-ll-. Aiia "k!l-*
2( a /i j.'" -, 7 , .a/ Qr^ 'L/4 'é
t,u"b l¡ t',4 t? / 4 tl { ' a 2l¿ ¡

/)'.*a) 5"Át31, 2"¡ 27/t)/?,/.

e Ni: r,tA

EÜ r

2A

Registra y preseflta el repoite de digitación d€

ñed¡das antrüpométricas en el s,stéma misiüne
§IRBE de acuerdc con lo establecido en ei anexc

iécr,ico
útü ñ

i

Realiza orientación y abardale a ios casos

ídeniifiüados con malnulrición, aiend¡endo la iine¿

iécrrca de la Sdllc.rección de l',iurriciór. &irt
I\io Sari¡ibl§.

22

Cueilt¿ con el acte de i,]speccién sanitaria con enfoque de riesgo pa.a establecirnienlos de preparación de alimentos, emitirla por l¿

autor¡dad saniteria comp€fente cor] conceptó sanit¿rio favúrable o favorable con iequerímienlos con fecha ds expedicián infer'or a uÍ

1,1) año. Cumple con la. exigen.ias dejadss púr la a*to*dad sanitaria en el a¿ta. §! curnta con ccrcepto san¡lario sxpelior a un il ) ai<
ei dS0üIADO reaiiza ios trámftes conespondlentes a la ¡nscripciain y sal¡citud cje la visita dá inspección, vigilañcia y control frente a ie

aütor¡déci sanitariá eómpBtente

concépto: -^--1¿-rz*-ú*!+:--------- -- Pórcentaje de cumpiimiento . !!:t-- t,

Fecha; Dia: -11--.- Mes: --,ü-!- ¡no: -J-1-{-* Nu Acla: --3¿-r- -!!-^"a--é^:l-?-:.f------- -

Hospita¡/S ubred: -^7!*3--ls¿---t':--^--- - -- - -

I- I\L ¡\Amt]ü

No .váfiable

23

Da curnplir$ienta con lo establec¡do en la Resolución
5109 C€ 2005 y dEmás normaÍ cóncordantes y

romolementarias, así corno los iineañíentos fácn{aos

estabiecidos pór el MinisterÍü cie Salud y Prüiección
Soc¡al, al INVIMA y la SDls. Para ei caso de
produrytcs cárnicos cumple roluleda de aeuerdo ccll
ál nó^rór^ 1 5nñ áa ?rtñ7

Éüü
:,,,

Elabora e irr¡plemeñta un pian Ce ccn:pras dt
alimen.tos de acuerdo con ios formatos 'Plan dr
cümpras consolidado mensua¡ aociados" y "Plar

de Compras semanal esoc¡ados" publicados en e
S§ de la sDlS de acuerdo co{i el ciclo cie menús
y análisis nr-údciúnal cün su respectiv(
ürón()grañ4.

§€ adquieíe ¡:árnicós, abórrütes, tubá¡culos
¡:uI3:. v¿rduÍ3: y :ácieos para las prersr:c'cne:
ga¡ant¡zando su d¡sponibrlidad para ;"nínimo cio*

{2} díás de cperacién y de acuerdo a ias

condicioñes establecidas en el anexo tÉcnico,

t Nc i,iAEÜN

Categoría 2r §ubcomponente Vigilaricia N¡Jtric¡onfll

Nlvel de Cumplmiento

Categoria 4. §ubcomponente Salubridad

4.1. Concepio §a*itaría

Nivei ciÉ CúmD¡irnieflto

4,2. pfocesss del S€rvieia d* Aiirnéntación
*: ¿:1 -

.::116¡i¡bfo ,1 Nivei de Cumpl¡rn¡ento Nivel de Cumplimiento

::
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PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIO§ SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNI'i'ARIOS

fuKlv¡AtU AL rA Utr vt§l ¡A Uc JEúUt¡vrt(r\!u Lrr v^Iv¡lv

COMPONEN'IE ALIMENTACIÓN, NUTRiCIÓN Y SALIJB RIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIóN VTGENCIA 2024.2

rORMA'|ü NO
CONTPOI AüO

PAGINA I 4de11

Yeriable \lirrél .{ó c¡rñÉliñiañt^

enta con ias fichas ¡écrricas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no supericr a un (1) año
proveedore"s dircctos de pcllo, pescadÓ, cárnicos, leche y derivados y púlpas de fruta, Adiclonalmer')te, para poilo y\carne preser

iorización sañftaíia dé 6cijei,ió cúi, +i üecreto ¡3ü0 cie ?007 y pare iácteos y deriváios resistra sanitaria <ie #ue¡do con
solución 7"19 de 20.15. Si cuenta con eonceptos sanitarios supenores a un il) áño. e! ,q§OCIADO solicita ai proveedor o proveedcr

trámites correspondlentes a Ia lnscripaión y soiic¡tud de la v¡slta de ¡flspecc¡ón, vigiianc¡á y control frente a l¿ Butcrtdad sanita

npetente, dejando evidenc¡á de Ia gestiór tealizada

AliñeFiD Proveedor
Fecha Con6ept0

Sanitario
Co ncept0

FeDha AuicriTaei¿ñ
Sanitaria lReqis¡ro-Pérmisc

Pol!o Al .?»,.¿Pr) ü tBA ,/ ?sL, /t.ouúI' té/tt/?-¡f
Carne é/ ta ¿c a,) O5,/eE l?rly I ^"/ ¡u,!lo /3 // e /7rt(
Leche .,w/f¿2 t:l /cl /t"Zt ,:¡'r vl ,v ¡1 ¡ ,1 t.ó oú?tn/¿l-7)//

Queso :7L/ fA2 l:1 /¡l /t¿2, 1A veú6{é ^j.á 
¿.J 22c\u§-."7,e

Yagurt rq /-cl ,/o.¡ "l^ua'uú11 ^t 
n -í).x,7t 15-'{)¡.)

Helado t7 /rí ¡7¿i¡ /rtuap ¡S ¿
Crerna de

I eche
/v¿l p¿/O ! | ldl /Zer*. /l ro ¡r ,o

i-luevos r4l ./4J ,7,/c-l /7rr{t /lu¡r"tA ¡"

Pescádc (a,42,' lti ltTP o'v
U 2c) tu 7

ü6 / ü /?¿.¿
lo¿zadln O-

.' r ,té 
'1 

la . l', lL

Pulpas /-. I .?r s é- l^ tn t:Lt a eY /ú6 /kü ?-rru,1/. f §4-cc tdeÁ -'7d ?

útü

No 'Yarlable :Niv-dl de:C:ürnp'lf.rniénta

26

tumple cún lo estabiecido en la Resolución 2674 de 2013, tapltulo VIi, arliculo 29 y den'rás normas yisentÉs reiacloradas corl

transpo!'te de alimenfos y üuenta con las actas de ¡nspección, v¡gilancia y contioi de los v¿hículos con concepto favorablÉ y f€cha
expedición ¡nferior a un {1} año. Los ccnceptos sanitar¡os de los vehículos transportadores son acordes a la náturaleza de los atimenl
a transporiar y realiza seguimie[to a las condiciones de tñnsporte mediünte el Formato T16nspofiB de A.lirnentos FOR-P§$-232.

Alimento Pr0véedor P¡3ca Vehícillo i:echa Concepto Sanitarlo C0ncÉptó

Pol¡o tl t.q ¡¿¡ +, c s¿ r g3/
7,7 /a6 llcry J tuc"¿- 6 l¿

P€scádo
(a,n-a vl l, 114 ,

Fni) P.t4 irr e ¿ I dTf lz /c6 /lczy /,/i¿?¡uúla,
Carne ¿l la Den,, S¿ / S.tg t t /o d I z:¿t /? t,4-o L

Leche 'f 1¡¡ g'7J tf /u / ?rtr' /r-n u ,3 ¿,

,/^-L ll/tt 1t h ¿! )\ 1.,/ry /?c|t¡ 7lu).a $ ti
Ysgurt

'nJ ¡¿A2 'f¿lv a7r ¿y /tt tt7c7q l¡ro tu ü (:

Heládo 't t,,¡ E':lt tr /tt 17.7s J,<u:tU 61"
Crema de

leche / (ry 8'1J / r, / ?.lc 4 *-tP 8/a

Huevos /r4,¿ /1 3 t»¡d o3t iAb] /7eth l^ sa ÁJ E¡ lo

Pu¡pas rYl /, t d,. L4
t, )^ il ltt 7k¿ fAJ 2y / to /7ai2 ?^4r tu,J !,.

clr ¡w i¿<,*,a.L/1¿¿

c Nc ¡¡AEÜN

Variable: I Nivel de §umplimi€nts

mplementa io establecidü en el lnstructivo Recepción de alimentos (INS-P§§-012i públicadn en ei SG de la pág¡na web de ia §O1§,

unto con ios fórmatos Recepc¡ón de alimentos iFoR-P§S-230) y Control de eñtrada y sal¡da de alimentos asoc;ados (FOR-PSS-236),
leb¡dám*nte dii¡genc¡ados

ñüü

4.?.2. Tra§sporte de Alim*¡rtos

4.2.3. Reclbo o Recepoón de Alimentos



PROCESO] PRESTACIóN DE SERVICIOS SOC¡ALES PARA LA iNÜLUSIÓN SOCIAL
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FORMATO ACTA DT VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACiéN VIGENCIA 2Ó24"2

FORMATO NO

C$NTROLADÜ

PAGTNA I scelr

No No

-os alimeñlos que requieren c¿dena de fi"íc sor
llmacenact:s e¡ corldiciones de lempera!!¡ra d€
-efñgeracióa no mayores a 4oc +l-Tc o congelacióI
rasta -24oc y se ¡mpiementa los formatos "Control dt
:emperatura de eq'Jipos de reklgeraciófl (FORPS§'

¿i8) y Control de t€mperatura de equ¡pos d(
:cnqeiaciór: ÍFO R-PS§-239.

-os álimentos no perecederos empacados
ildividuaimente, ccrrio g!"aoos y ofrús que presentei'
argos períodos de v¡da útl{ se almacenan ¿

refiperatura ambi-^ñte, sin cüntacto directo dó la lui
ioiar, sin presencia de humedad y se ublcan Ér

rstanterías de rnanefa organizada.

cNcNA

8ilil
79

Los aiimeütos se raltuiar con: Nornbre del
Blim€nto, fscha de iflgreso, iecha da egreso o
fecha de vÉnciñienlo pars produatos ernpacados.
núnrero de lóte cuando aplique. para

almacenamieft.to de alimentos eñ refdge!"adores y

congeladores, 5e evita la contaminac¡én cruzadÉ
y son empecadcs en recipiefltes herrr":éticos c
boisas de políEtileno trarsparenles ev¡tancio
goteos y fu0as.

Lo5 huevos son almacenados a tÉmperatura
ambiente {no sltperior a 25 'C), en u$ recipiente
piási¡co higienizado, rotuiado ca¡ la fecha de

vencírniento lómada del empaque origin¿l

CNCÑAHÜN

El almacenam¡ento d€ ál¡ffentos preparados com(
ensaiadás y ;ugos del mismo día, se realiza er
recipie'ite5 de mater¡el higiéilitü sanitaaio, cerrados t
hermét!cos y separaclos cié los aiimentos crudils, sir
nlngrjn t¡po de cúntact,l y en diferentel
eompartimentos.

Etn
3',t

No se evidenc¡a al¡rnsntos vencidos a en m¿l
egtadc. fn caso de préseniarse se implémenla
ei Protocolc Desr¡eturailzación de e;¡l-f]entos (PTC

Ps.9-c'16) vigelite y lbrmatos asociéios,
publÍcados en putl¡cados en €i SG ile la página

web de la SDIS.

CNCNATTE

N9

32
...:

El pre-alistem¡enio de alimernos se ¡"eali¿a apiicancio ios pasos de: selección, clasificac¡ótl, higienizac¡ón, peladq cone o F¡jcado,
pesado de ios ai¡rüentos. Las fruias, veidu!as, enla1ados. bolsas de leche y pulpas son iavacios y desinfeútados previo a la preparaclón.

Se implementa ia clasificacián de las tablas de picar de acuerdo con los coiores esiablecidos para los procesos de pre-alisiamienlo y

préparacíófi de aiimentos.

úüt
No

' 
FIñ¡ei. dé:e:uriip{iiiiiqntq:

lmplementa ló eslablecido en el lnstru¿t¡v(

Preoaración de álimefitos (lNsPSS€]4) visente )

ionnatos asoc¡ados, publicadm en ei SG de la págin;
wéb de lá SD¡S.

RÉal¡za proceso de cescongelaclótr de prcductor
cámiccs según lú +siipr¡iadc €ñ 6nexú técnico (gr

refrigeiación y no a ehorro de aqua, canecas cor
aqua o son-,etjdos a proceso Ce crreión).

Et]n
§4

Las ensaiadas y postres qire c$ntienen ftu.ta

^.^-¡-- ^l .-t^*^ a!. tt.PiJdUa üUl¡ lUl¡¿ua.: Y Prqouor cr

suminisfr+.

La adic¡ón de azúcar pára iosjugos y sórbetes s{
realiza rnáximo media hora antes del servido y nc

se ineorpoaa bloques de hieio o boisas de ieche
coñgeladas al jugo.

Kilü

No Yária.ble*

Earant¡za las temperaturas de tefr¡geración (entre 2 a 4'C +/-? 'C) y para prepaiac¡o¡es cor proces6 de cocc¡ón §€ garantza t

-lperatura mayor a 65'C. desde el inicio hasta el fi¡ai del sery¡cio. Se realiza toma deten"rperaturas cje cada p{eparación minimo (

;es coñ uri ¡nt€rvalo de iiempo de dos hóras.

Grupo de A¡¡rnentos PrÉparacjdn dei $ía T1 'C T2"ü

$opa o Cazuela

C ereai AÍn)Í /1 h 1t*er¡.4.J &1,3 8LA

Pr0teina i1..,¿ ,X {t¿qz tv i,/P /3/iü 06,'l 1'l ,l
Énsalada o \ierdura (',t-s 6c¡Jc t fu '/-,na?r' ¡3, ut a,.tú,rl 'Ü

srE f . t

fubérculo o Piátano PAfiA {a.a¿¡c)r ?c,t 614

Beblda eie Fro¡la '|,€tt oc ldc 7, ] s,l

Postré lr'A'l / //l

*ffit

§r§
§ lttlE:#

!! !qt,lla!!
ifltegrariói Siúral

¿ ? ¿ Alñá.ÉmñiÉñ*ó tls A¡irñeñtñ§

Vá ria ble ñivel de CumDiirniento variablé Nivel de eumpl¡mier]tó

.:Yari¿hle. Nivel d§ Cufiplimiefito

YáriablÉ.i. Variáble N¡vel de Cumpli.niento

NÍvel de Cumplimienio
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FORMATO NO

CONTRIiLADO

PAGINA I 6de]I

No Va,'iabie NiYel de Cumplimiento Var¡able NiYel de Cumolimiento

36

se aseguÍa una presentación adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se reaiiza e
servido de los alimentos, leni€ndo et cuenta,os
utensllios eslandarizados y en menaje en buen

estadó, higienizado y seco eon la ertrega de cuchara

sopera, tenedor. cuchilio, cuchara de pcstre {cuandc
se requiera) y seruillÉta.

Los aderezos como yogur. crenra de ieche, leche
condeflsad¿, rvas pasás, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parte de los post.es a base d€

frutas se ad¡cior]6 er el momento del serv¡do, sobre

ia porción individual.

CNCNAtsnt]
ó/

§e garanfi:á a las personas benefic¡arias €l tota
Je los comFonentes del menú en el rnclmento d€

a enlrBga def apoyo alimentario de acue;do cor
¡l ciclq de menús establecido. Adicional s€

larant¡za que toria mujBr que se encuentre er
leríodo de gestación o lactancia hasta ¡os doc€
nése§, que as¡sla al Comedor Comunitaric
'ecib8 ún aporte adicional de ¡eche de 200 cc (
lueso de 359.

CNCNAE[ü

3S

No se manipulü los alimentos rl¡recdamÉnte con las
manos, siÍio con el uso de ufefisilios como pinzas,

cucharas, trinches o tenedores, entre otros. ¡lo s€

hace úso de glianles desechables y los alimentos
cal¡entes servidos nc permanecen en t¡empo de

espera por más de cinco miirrJtos en la línÉa d€
$ervido.

rüü -és earacterísticas organoláptlcas de ias

lresa¡'acioñes (color, sabor, arom6, consistencia]
ion cará{ierÍsticos en cada una de las

rreparací§nes Iista§ para servir.

Éüt
No Varia bies NiYe¡ de Cump¡¡miento

40
Se mantiene a d¡spcsición de las persoflas beñ€fic¡arias durante ei tiempo de servido, distribuc¡én yconsurno, tres (3) recipienles cor
especias o condimenteros, ia!€s como orégano, pimienta negra y aji tritufado. para ser adicioftadcs por las pe$ilnas benefici¿rias de

acuer¡Jo con su preferencia e identificados (nombre del prcdueto, fecha de venciniento y iote)-
müü

4.3.Toma de Iráuestras para Eva¡uar la Caiidad Mie robioiógica def Servicio d€ Alirñentacióír

4.1

Almác€na las muestras d¡ar¡as de al¡mÉñtü5

ptepa.ados de acuerd,: con lo regístrado eñ e
Formato Preparación de Alimentos y en los tiempor
cstabrecidos en el anexo 1écnico.

CN§NAEÜN
42

Permite la aplicación de pruebas microbiológicas
establecidas por la normalividad nac¡onal y las
demás requeridas por la SDIS páre los ¿nális¡s a

ílern de ensaya de materias primas, productos
l€rm¡nados, supedicl¿s, frotis de manos de
personai manipulador de al¡mentós agua de
consurno y ótras pluebas mlcrohiólógica§ que
sear": ion'radas pc'r iá SDls ó súr tercerss
áutorizados por ia SüiS

Étü
ol ltz / zt ¿v

43

Cumple con ios requ¡sitos microbiológicós vigente.
le la nomlatividad ñ¿ciol]al y los denrás requerida:
]or la SDIS para ias análi-sis a ftem de ensayo dr
naterias primas, productos termiñados, superficies
Totis de r¡anos de perscna! manipillador dr
alimentos, agua de consurio y otras pruebar
nlcrabiológicas que seañ tomadas por ia SDIS e pc
:erceros autorizados por la SDIS.

n8n imBleffrenta la5 acciónes qorrcetivás requer¡da§
para subsanar lcs hallazgos que 9e der¡ven de
los resuitados no conformes de las pruebas
mlcrobiolóqicas que sea,i tclmacias por la SDIS o
por terceros áutoflzados por la SDIS

úüffi

Nc Variable Nivel de Cumpl¡miento

45
fóma los ífems de €nsayo necesarios, en caso de brcte o €ventc ep¡iemiolóUisó relaoionado con pasible cofiam¡ñación alimÉntar¡a c

¡nferinedad transmitida por alimentos - ETA. Éüü

Veriable Nivel cie Cuñ,plim¡enlo

40
Garantize la Bplicación cle ias Bueuas Práclieas de ManufactLra - BPM en todos los procesos real¡?ados en ei Comedor Comunitarió
asi cornó la aplicación de ies normas de higiene, limpieza y {iesinfeaciórr par¿ garantizar la ¡nocuiCad de los álimenlo§. Étü

4.2.ó, Servido y Distribue i¿ñ de a{inenlos

4.4, Prácticas t{igíénicas
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CONVENIOS DE ASOCIACTÓN VIGENCIA 2024^2

i:ORMATO NÓ

CONTROLAOO
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.:::::; V¿liabJ§:l Nite! dÉrc u #iplt riiiin,to

47

)lementa ei pl¿n d9 capacitaciórr conl¡núo y permanente dirigido al personal manipulador de alímentos desde el rnomento de
culación a la ejecución de¡ mnyenjo, en coherencia con ic señaiado en !a ilesoluc!ón ?674 de 2il1 3 y el an€xo técnlco.

NÓ hjombres y Apellidos Manipu¡adoras{es) de Alimentos
Fecha lnducción I

Fecha Cásacitacióñ

'I

2

a

4

6

7

I

9

*üü

N.

4s

Ei persorrai rfiánipul¿dor de áijroentos cuerrta cofi cerlif¡céciófl médic¿ en ia cuái cóñste lá afritui P¿ra rnüripuiai a¡irne{ltüs, exped
por un médico que cuente co¡ número de rggistro profeslonal; con vígencia infarior a uñ {1 ) aro.

Na Nonibres y Apellidos Manlpuiadoras(es) de Alir'rentss Fecha Certif¡cado Médic0

1 b',t D.1 c,ti, /,,u 
^t:|ti) 

s.at 5 r 2 t .. 9,1t á4?r o6lo6 /7tt,4
2 Itt -'t 1) il n4 

^ 
zzao-¿ I &A4 ¿/ Z§ /tc / ?ttf

3 1aH ¡. r /a¿¡ 5 'zv y'áv / 7t¿,¡
4 f( L^p¿ ¡ .t),t,1 1/ ',

, 5 lOü /7av"
5 .fl 3-./,-!,:...*.-av-§!:l-2. o? r' "té /z-, ¿,¡
6 l¿,O t ,l ¿u try.1 /a4e -lv l¿ f' I ?t t*
7

-

9

Eüü

Nc

49
.

Socializá el Prótocóló Lavado de Manos iPTC-PfiSoog) pübllcadü éfi el §G d€ la SDiS, cr)n el taientó humánc aóntrátado para {,
operaciór del Comedor Corlunitar¡o y las pers+nas beneficiañas del servic¡cj m€diaote eslrátegias didáctice.s ub¡cadas en 1ugár€r

visibles dei saión comedor, iales csro: infoqrafías, collages, habfadores. frisos, entre otrast en los lislpos estábiecidos.
D¡sDófle de altsos o adyerteneias a! pe¡sonal manipulador que iñdiqden el próceso de lauadü de manos, ilbicados en $eÍvicio d€

alimentos, é¡ea de consilmo Ce allmentos y baños.

Éüü

l.¡. Viriablé No I Vaffablé.:

D¡spone de los mueble§, equipos, utenstlio$ y menaj(
fequeridcs para la prestación d€l sen-"¡c¡G en e

Comedor C$munltarió confor¡¡e las especificacione:
§eñaladas en el anexo técnlcil, en condiciones dr
buen estado y funcionam¡ento

*Para los béneñciai¡os aue excepc¡onalment(
r€clb¿n ié entrÉga de alimenlos parc consulrro er
casa, se cuÉnta con la canlidad estafrecida dt
recjpientes hermálicos iücho í8) eñ 'rotal por {ed€
pañicipant€) y marcados de acuerdo con lt
establecidc en el anexo técnii:o.

trüt
s.1

luenta coñ uri plafl {ie mañten¡mienlo de equjpor
lreventlvo y correc't¡vc qü€ conlenga com(
rinimó: cronolrama, hojas de vida de cada un{
Je los equipost donde se reflejefi las

raracerísticás dei equlpo. capacided, fechas ¡

lesclpción de los fflartenimienlos.

útt

Varlable Nivei tje Cilmplimientü

v¿ii6bl¿ N¡vel dd Cumpllrn¡ent0

4.5. EquiAos - lllueh,les - Ulcnsiliús - Menaie

Nlvel de Cumplimientc NiYel de Cumplimiento
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FORMATC NO

CONTROLADC

PAGINA I Bdell

No Y.áIáble l$¡!9t.de,eü_ülptinli gBta NÓ .variable,

5?.

Participa en ia jornada de forlalecimieñlc tésnico dr
sócializac¡*n del Manuaf dé buenas prácticas para l¿

§revención de pérdidás y desperdicios de alimentos
convocada por la Subdirecc¡ón de Nútrición y realizar

su cürrespond¡enté d¡vuigación c6n e¡ taiento humañ{
v¡n¿ulado a lá operacÍón del Cómedor Comrlnitario.

Fedha For-'ialecimiento Nuiir(' oFis!á

cia *3-Q- ¡r¡es *,-l-- an" --L!!-'!

FÉcha FürtaJeo¡mienlo Responsable Serylcio:

a,a LL Me¡ , !,L,- Añc -1?-!-t-

Fecha Llivulqaclón:

Oia..-1"- Mes ---:- ¡ño ---l-.-

mfrü

53

?ealiá seguimiefltó a ¡a impiementüción j
'éporle de acciónes asociadas ai Manual dt
]ueñas prácticás Í)ala ia prevénclórt de péxiicia:

I desp€rdicios de alimentos, me{iiante e

Jiligenciamieñiú del fomato Control y medic¡ór
1e desperdicios de alimertos (FóR-P§5803'
rigeñte y ei rep¿rle lrlmestrai consolidado, a ilá:
arddr ei tercef d{a caletda.io de los rreser
3nerú, affil, julic y octubre.

mtü

:Variéhle , Niv?J dec glr:ipliineit§

54

AdaÉla e implemer$a él Plañ de Sanearn¡erÍo de
Comedof Camu¡¡larlo cumpiiendo ccrr la Guía d{
Plan de Sanearnierfo establecida por la §ecietarí;
Distítal de Inlesración §s:¡al

úüü
¡s

\¡o se eyidencla indicios s preséficie de pfagas
oedor6s o lréütorés.

:echa Fümigac¡én:

¡ia -9-J* Mes --jl *¡'o --9?t{

mnü

N, variáblé N"

56

Presen¡á á la supefrisión cl iBtetuentsria inform{
mensual de eiecuclón dei Compónen'te Alimemación
Nlrtrición y Salubn'clad, defl1ro de lüs primeras cinc{

{5) dÍas calendario de cada sles. que dé cuenia de
almplimien1o de ¡os comprúmisús del cffipoñeñtr
en mención cotl sus lespectivos sóportes, de acuerd(
soír los linea:nlenttr definidos pal la §DlS

nt
PJ tYtrcÁ

.s/.

-:urip¡e.on e¡ factor de selección Aport{
iconLimico adlclonal para ie üoiltralaclón d(
lrofeslóilal en nutrición y dietétité, d* acuerdc
:ofl lüs l¡neamiemgr técnicos, tisnpos I
¡vidÉrrclas establec¡das por Ia SDIS; an caso d{
lafrer sido sfertadü deolro dei proces(

:ompetitivü.

nüür

ñ" :'. V¿ltáblá !;ri-, él d€ é,rim¡rl l:rIr¡ento

0a cuñpiiñiento cÉñ lo est¿blecido en el Desre4(

O¡strltii 369 de ?009 y clemás mrmas concordante§
p$r lo aual flo podrá recibir ni recaudar doiacion¿§
dpories !,olufitarios, cuó1as de corresponsab;iidad (

ds pañicipación.

út 59

-,tiiizar estrictámente las instaláciones del
lomedor Cúnrunitarlo para el curnplim¡ento del
)bjeta del convenio. En estas, NO se podrán
ljercer aciiv¡dades de proselitisñü póifilco.

ei¡gioso, idÉolégico, comercial o de cualquier

úü

il núffiem de persoias beneficiarias regisúadas en el aplicalivo RAD es amlde al número de persotis beneíiciafias registradas efi Ia plan;lla de esi§imsia.

f{sra dé RegistrQ Ndm¿ro Reg¡sÍs As¡sleñcias RAD Número Regist.e Asisténcias Planilla üomeItillos

'12 m ,qq tsy
1:00 p. m. 70.2 7e3
2:00 É. ñr. --={-
3:00 p. m.

3:30 p. m.

Tolai

4.6. Plan de §aneamieató

N¡ve¡ de C umpiim,enlo

Váriable Nivel de Cumplimiento

Nivel de Cumphmienló Var¡ablo Nivel de Cumpfimiento

ffi
ffi

lnformac¡ón por
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9t éc'/ ót + *)at [?) ¡f6lq lnpst /t,.r¿./¿a$¿¡'ls6t¿9s e;, (¿
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
31 

 
MES 

 
12 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO:  113513-CCCP 05-001 EL BOSQUE 

Nº CONVENIO/VIGENCIA:9372-2024 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

  

 
 

 

 

No de Variable: 35 
Descripción: 

Se evidenció desviación de la temperatura del componente 

ensalada “Casquitos de tomate con vinagreta”, del menú especial 

de fin de año, con temperatura de 7, 1°C, valor que se encuentra 

por fuera del rango de temperatura de seguridad para los 

alimentos en frío, establecido como 4 °C +- 2. 

No de Variable: 43 
Descripción: 

Se evidenció que los resultados microbiológicos de la preparación 

ensalada de espinaca, manzana, mango y miel, con tomas de 

muestras con fecha del 09/12/2024, del laboratorio Health and 

Nutrition, con resultados por fuera del rango, para el recuento de E. 

Coli, con limite critico de 10 y resultado de 18 UFC/g. 

 

 

 

 

x   



Página 2 de 2 

  
PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  

 

SEMANA N°   1   MENÚ: ESPECIAL FIN DE AÑO 

 

 

GRUPO 1: de 3 a 5 años 

 

 

 

 

GRUPO 2: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

GRUPO 3: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 4: mayores a 14 años  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
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Apoyo a la supervision 

 
Karol Andrea Castelblanco Camargo 

  
Nombres y Apellidos  

1010182637 

  
Cédula de Ciudadanía 
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